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. VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Lzes alle instruktioner, for du bruger enheden og dens tilbeher.

Denne apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
manglende erfaring og viden, hvis de fdr tilsyn eller instruktion i sikker brug af apparatet og forstar de
risici, der er forbundet med det.

Kontroller indholdet for at sikre, at du har alle de dele, der er ngdvendige for at bruge enheden korrekt og
sikkert.

BRUG IKKE en forleengerledning. Et kort stremforsyningskabel anvendes for at reducere risikoen for, at
bern tager fat i kablet eller bliver indviklet i det, og for at mindske risikoen for, at folk snubler over et
leengere kabel. Apparaterne er heller ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et separat
fjernbetjeningssystem.

BRUG ALDRIG stikkontakten under bordpladen. Hold apparatet og dets ledning uden for berns
reekkevidde. Lad ikke bern bruge apparatet. Ngje opsyn er nedvendigt, nar apparatet anvendes i
neaerheden af bgrn

LAD IKKE ledningen haenge ud over kanter pd borde eller bordplader eller rere ved varme overflader,
inklusive komfurer og andre varmeenheder.

LAD ALDRIG enheden std uden opsyn under brug.

Ved hgjtemperatur-programmer mé bagepapir ALDRIG placeres pé tilbeher. Dette kan fordrsage
brand.

For at beskytte mod elektrisk sted, mé ledning, stik eller apparathus ikke nedseaenkes i vand eller anden
vaeske.

Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller stik, under funktionsfejl, eller hvis det er
tabt eller pd anden méade beskadiget. Sddanne tilfeelde medferer fare. Kontakt kundeservice
via e-mail.

DAK IKKE luftindtag eller -udtag, mens enheden er i brug. Dette kan beskadige enheden eller f& den til
at overophede.

INDSAT IKKE genstande i ventilationsabningerne, og blokér dem ikke.

Placer ikke genstande oven pd overfladen, mens enheden er i brug, undtagen autoriseret anbefalet
tilbeher.

Sorg for, at alt tilbeher er rent og tert, inden det placeres i enheden.

Apparatet er kun beregnet til brug pda bordplade.

Placer ikke enheden nzer kanten af bordpladen. Serg for, at overfladen er jeevn, ren og ter.
OPBEVAR IKKE materialer i enheden, undtagen det medfelgende tilbehor, ndr den ikke er i brug.

Dette apparat er til husholdningsbrug bade indenders og udenders. Det er ikke til kommercielt eller
industrielt brug.

BRUG IKKE tilbehgr eller ekstraudstyr, der ikke anbefales eller saelges til apparatet.

Nar enheden bruges, skal der veere tilstraekkelig plads over og pd alle sider for luftcirkulation. Nar
enheden er i drift, skal bagsiden placeres mod en vaeg, men ikke for teet pd.
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Under brug kan der opsté brand, hvis enheden deekkes til eller kommer i kontakt med brandfarligt
materiale, inklusive gardiner, draperier eller lignende.

Undgé at ridse derens overflade eller beskadige kanterne.
SPRQJT IKKE nogen form for aerosol eller smagsstoffer ind i enheden under madlavning.
Veer forsigtig, ndr du indsaetter eller fjerner genstande fra enheden, iseer nar den er varm.

LAD IKKE maden komme i kontakt med varmeelementerne. For store maengder mad kan medfere
personskade, materiel skade eller pavirke enhedens sikre brug.

Laeg ikke folgende materialer i enheden: papir, karton, plastik, stegeposer
eller lignende.

Ekstrem forsigtighed skal udvises, nar der anvendes beholdere fremstillet af andre materialer end metal
eller glas.

. Forsigtig: Overfladetemperaturen kan vaere hej, ndr apparatet er i brug. For at undgd
/33\ forbraendinger eller personskade skal du ALTID bruge beskyttende grydelapper eller
“~ " isolerede handsker og anvende tilgesengelige hdndtag, drejeknapper osv.

Spildt mad kan fordrsage alvorlige forbreendinger. Ekstrem forsigtighed skal udvises, ndr enheden
indeholder varm mad. Forkert brug kan medfere personskade.

Traek stikket ud af stikkontakten, ndr enheden ikke er i brug. For at treekke stikket ud, tag fat i selve
stikket og treek det ud af kontakten. Treek ALDRIG i ledningen for at tage stikket ud.

Lad enheden kgle helt af, for den rengeres, flyttes eller opbevares. Se renggringsafsnittet for
regelmaessig vedligeholdelse af enheden.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

BRUG IKKE metal-skrubbesvampe. Stykker kan lgsne sig og komme i kontakt med elektriske dele, hvilket
udger risiko for elektrisk sted.

BRUG IKKE enheden som varmekilde eller til terring.
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. FOR FORSTE BRUG

e Fjern og kassér alt emballagemateriale, reklamelabels og tape fra enheden.

o Fjern alt tilbehor fra pakken og lees denne manual grundigt. Veer szerligt opmaerksom pd brugsanvisninger,
advarsler og vigtige sikkerhedsanvisninger for at undgd personskade eller materiel skade.

e Rengoer ALDRIG hovedenheden eller pizzasten i opvaskemaskinen.

e Vianbefaler at placere pizzastenen i enheden og kgre den ved maksimal temperatur i 20 minutter, inden
bagning pabegyndes.

® Dette fjerner eventuelle emballagerester og lugtspor, hvilket sikrer sikker brug uden at pavirke enhedens
ydeevne.

e Ved forste brug kan der forekomme nogle lugte og hvid rag (ikke meork reg). Dette er normalt, da
varmeelementet er belagt med beskyttelseslak. Med tiden og brug vil denne tilstand aftage og forsvinde.

® Sorg for, at omrddet, hvor enheden bruges, er godt ventileret.

. LAR MERE OM DETTE PRODUKT

Del Beskrivelse

Produkt enhed

Stenplacering

(placér stenen jeevnt pa risten)

Aftageligt lag (1 stk.)
Bevar altid ldget i doren:
e *Hold enhedens indre rent efter brug.

e *Bevar enhedens indvendige temperatur under eller efter

forvarmning / madlavning.
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Pizzastenbakke (1 stk.)

Placér altid stenen jeevnt pd “Stenristen”.

e *Stenen er skrgbelig og kan ga i stykker, hvis den stedes
til eller tabes.

® *Stenen er meget varm under brug og forbliver varm i lang

tid. Lad enheden kgle af, for den flyttes, rengeres eller

opbevares.

* K@L IKKE stenen med vand, ndr den er varm. Hvis stenen

renggres med vand, skal den torres, for den bruges igen.

® * Opbevar pizzastenen et tert eller varmt sted.

e *For at opnd de bedste resultater placeres pizzaen midt

pd stenen under bagning.

Pizzaspade (1 stk.)

Gor det nemt at lzegge pizza pa stenen eller tage den af igen.

** Billederne af tilbehoret ovenfor er kun vejledende, og det faktiske
tilbehor kan variere.

B =r vere om BETJENINGSPANELET
g B c D e

é

WOOD FAIRED HEW YORK

:

THIN CRISPY DEEP DISH

** Oplysningerne pa panelet er vejledende og kan variere i forhold til
det faktiske produkt.
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‘ A ‘Forindstilledefunktionsprogrqmmer (bergringsknap) ‘ D ‘Drejeknqptilindstillingaftimermeddisploy‘

‘ B ‘ Drejeknap til indstilling af topvarmerens temperatur med display ‘ E ‘ Startknap ‘
Drejeknap til indstilling af bundvarmerens temperatur

F
med display

Knappen til stenrotation / teend/sluk

Meget vigtige oplysninger:

For “Timer” (D) er tiden kun til afleesning:
1. Tryk pd “Start’-knappen (E) for at starte nedtzellingen efter forvarmning.
2. Nar tiden er udlgbet, fortseetter enheden med at varme stenen, indtil der ikke foretages nogen handling

i 25 minutter, eller indtil brugeren slukker for stremmen.

For “Top / Bottom heater” (B/C):

Driften af varmeelementet pdvirkes af omgivelsestemperaturen. Hvis omgivelsestemperaturen overstiger
den indstillede temperatur pd drejeknappen, vil varmeelementet ikke fungere, for omgivelsestemperaturen
falder under den indstillede veerdi.

For “Start”-knappen (E):
1. Tryk pa denne knap for at starte nedteellingen.
For “Forudindstillede funktionsprogrammer (soft touch-knap)” (A)
1.Hold fingeren pd panelet i 1 sekund for at vaelge programmet.
2.Tryk pd det valgte program for at vende tilbage til programnulstillingsskaermen, hvor du kan vaelge
et nyt program.

For “Knappen til stenrotation / teend/sluk” (F):

1. Tilslut strem, og tryk derefter p& knappen for at aktivere displayet p& drejeknappen.

2. Efterindstilling af tid/temperatur og placering af pizzaen pd stenen, tryk p& denne knap
for at starte stenrotationen, tryk igen for at stoppe rotationen.

3. Hold knappen nede i 3 sekunder for at slukke maskinen.
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. Indstillingshukommelse

Dette produkt har automatisk funktion til at gemme nye indstillinger. Efter at have indstillet ny tid og temperatur,
vil de nye indstillinger blive gemt, ndr du trykker p& Start-knappen og produktet begynder at arbejde, og de
tidligere indstillinger overskrives.

Den nye tid og temperatur vises ved naeste opstart eller tilslutning af strom.

For at eendre eller gendanne indstillinger, se venligst det tidligere afsnit: “LAR MERE OM BETJENINGSPANELET".

Forindstillede programmer

Funktion Brugsbemaeerkning: T (tykkelse) er kun vejledende
EIEUGSANVISM En gor-det-selv-indstilling via justering af “Tid” / “Temp” efter madlavningsenske.
TRABAREN Til en tynd (ca. 1,5 cm) frisk pizza med tomatketchup og mozzarella
(som ) (TRABAREN PIZZA: Dette produkt anvender ikke tree eller treebaserede produkter.
napolitansk / " . . . - .

. Begrebet “Traebdren” henviser til de specifikke varmeegenskaber, som ofte efterligner
Margherita)

en treefyret stenovn.)

FROSSET kobt direkte fra supermarkedet med ingredienser pd toppen.
NEW YORK Til en tynd (T=1,5 cm) frisk pizza med ger-det-selv-ingredienser efter favorit.

TYND & SPR@D | Til en tynd (T=0,3 cm) frisk pizza med gegr-det-selv-ingredienser efter favorit.

DYB TARTE Til en tyk (T=3-4 cm) frisk pizza med ger-det-selv-ingredienser efter favorit.
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‘\O’- Tips: Fedevarer pd pizzaens overflade anbefales: ost / tyndtskaret skinke / lidt grentsager.

® Hvis pizzaen indeholder store friske grentsager, kad eller skaldyr, anbefales det at veelge “New York
pizza”, da de kraever leengere tilberedningstid.

® Huvis pizzaen indeholder store frosne grentsager, kad eller skaldyr, anbefales det at vaelge “FROSSET
pizza” programmet, da de kraever endnu laengere tilberedningstid.

®  For frisk pizza, for at opnd bedre bobler og spredhed, reducer tykkelsen pd dejkuglen ved at straekke
den (ikke rulle den).

®  For “Deep Dish pizza”, veer opmaerksom pd, at den haever under bagning, sé pizzaen ikke rorer

ved topvarmeren.

OPSKRIFT PA DEJKUGLE til “TRZABAREN PIZZA”: Det anbefales at kebe dejkuglen fra bageri eller

supermarked. Hvis dette ikke er muligt, er nedenstdende opskrift til en 10” pizza derhjemme.

Ingrediens:

‘ Hvedemel til bred ‘ 100g ‘ Geer 1g ‘

‘ Sukker ‘ 59 Meelk 639 ‘
Salt 1g Smer 59

1. Efter grundig blanding af ingredienserne, deek med plastfolie i 1 time.

2. Tilseet lidt mel til den feerdiggjorte blanding og form den til en kugle.

3. Smor lidt olie pd overfladen af dejkuglen, og deek den igen med plastfolie.

4. Placer dejkuglen i kgleskabet i mindst 6 timer.

5. Fer brug, tag dejkuglen ud og opte den i mindst 1 time.

6. Forbered kun pizzaen, ndr forvarmningen naesten er feerdig. Det er lettere at flytte pizzaen fra bordet til

enheden.

e Drys lidt mel pd bordet, og brug haenderne til at reducere tykkelsen pé dejkuglen ved at straekke
den for at forme pizzabunden.

® Nar pizzabunden er feerdig, tilszet lidt mel pé overfladen af pizzaspaden (DET ER IKKE

TILLADT AT BRUGE OLIE i stedet for mel) — dette gor det nemmere at flytte pizzaen over
pd stenen — og lzeg derefter bunden pd spaden.

e Tilseet dine foretrukne ingredienser pd pizzaen, sdsom ost, skinke, sauce osv. For at opnd en
tynd/spred kant med bobler, lad ca. 3 cm af kanten veere fri for sauce eller fyld. Nar pizzaen er
klar, beveeg forsigtigt spaden frem og tilbage for at sikre, at pizzaen kan glide nemt.

e Skub ikke pizzaen horisontalt ind i ovnen ved deren. Indseet 4/5 af spaden i ovnens indre (pizzaen

ber veere midt pd stenen), vip spaden let, og beveeg den forsigtigt frem og tilbage for at placere
pizzaen pd stenen.
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e Flyt pizzaen hurtigt ind i enheden, sa den ikke haenger fast pd pizzaspaden. Placer altid pizzaen
midt pa stenen, og luk laget hurtigt igen. Dette pdvirker bagningen.

. BRUG AF FUNKTIONERNE
MEGET VIGTIG BEMARKNING:

e Pd& grund af de ekstremt hgje temperaturer, der opnds, skal enheden placeres i et godt ventileret
omrdde, da den vil afgive reg under madlavning.
LAD ALDRIG bagepapir ligge oven pé tilbeher, da dette kan forarsage brand.
e Vianbefaler, at du overvdger enheden og opholder dig i neerheden, da maden hurtigt kan blive
overbagt og i veerste fald anteende.
® VIGTIGT: | tilfeelde af kraftig reg, breendt mad eller skarp smag.
o Tilbeharet skal rengares, sa der ikke er rester af mad eller olie fra sidste brug.
e Brug olier med hgjt regpunkt—som rapsolie, avocado-, vegetabilske eller druekerneolie—

instead for olivenolie.

B Trin 1: Teend for strammen

e Placer stenen pé “Stenristen” uden mad.
e Eftertilslutning af strem, tryk én gang pad TAND/SLUK-knappen (F) for at aktivere kontrolpanelets display.

e Produktet er nu klar til brug, men pizzaen mé ALDRIG placeres i ovnen pd dette tidspunkt.

B Trin 2: Vaelg program og indstil temperaturen

e Bergr panelet “FORINDSTILLEDE FUNKTIONSPROGRAMMER” (A) for at vaelge det gnskede program.
e Drej “TEMPERATURDREJEKNAPPEN" (B/C) for at justere temperaturindstillingen, hvis det gnskes.

B Trin 3: Forvarm

e Varmeelementet teender ikke automatisk, for du trykker pa startknappen (E).

o Displayet pd varmeapparatet (B/C) viser den forudindstillede temperatur. Dette er et automatisk
hjeelpeprogram (se “DISPLAYET").

e |Laeg hurtigt deekslet pd plads igen, og behold altid deekslet pd deren. Dette hjeelper stenen med at blive

varm hurtigere, holde varmen laengere og jeevnt. Det pavirker tilberedningsresultatet.
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B Trin 4: Forbered den ra pizza

e Se afsnittet “OPSKRIFT PA DEJKUGLE".

e Forbered kun din rd pizza, ndr ikonet “KLAR” vises.

B Trin 5: Indstil tiden og placer pizzaen i enheden

e Drej “TIMERDREJEKNAPPEN” (D) for at indstille den gnskede tilberedningstid.

e Placer pizzaen midt pd stenen, da dette pavirker bagningsresultatet.

e Tryk pd “KNAPPEN TIL STENROTATION?” (F) for at starte stenrotationen.

o Lukldget hurtigt tilbage, og behold altid Idget i deren. Dette hjeelper med at holde den indvendige
temperatur stabil og jaevn, hvilket pavirker bagningsresultatet.

o Tryk pd “START-KNAPPEN” (E) for at starte nedteellingen af tiden. (Bemaerk: Denne timer er kun til
afleesning. Ndr tiden er udlebet, fortseetter enheden stadig med at arbejde.)

o Vianbefaler, at du overvéger enheden og opholder dig i nzerheden, da maden hurtigt kan blive overbagt

og i veerste fald anteende.

B Trin 6: Madlavningen er feerdig

e Nér den bagte pizza er som gnsket, tag pizzaen hurtigt ud.
Bevar altid l&get tilbage i doren.
® Lad den rygende varme pizza kgle lidt, fer den skaeres i stykker.

e Huvis du vil bage flere pizzaer, gentag trin 1 til 5.

B Trin 7: Afslutning

e Hold “TAND/SLUK"-knappen (F) nede i 3 sekunder for at slukke.
e Traek stremledningen ud af stikkontakten.

e Opbevar laget tilbage i deren.
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. DAGLIG RENGORING

Enheden begr renggres efter hver brug.

LAD ALDRIG hovedenheden eller tilbehgr ga i opvaskemaskinen.

Al rengering og vedligeholdelse skal udfgres, ndr enheden er afkelet, og stremstikket er trukket ud af

stikkontakten.

e Fjern alt tilbeher fra enheden.

e Renggr hovedenheden og kontrolpanelet med en let fugtig klud.

e For “Pizzasten”, KQL IKKE stenen med vand, ndr den er varm. Hvis stenen renggres med vand, skal

den tgrres, inden den bruges igen. Opbevar pizzastenen et tert eller varmt sted.

. FEJLFINDINGSVE]JLEDNING

Problem Mulig drsag og lgsning

Pizzaen er ikke

feerdigbagt eller
bliver ikke bagt

jeevnt.

Skal jeg leegge
pizzaen i for
eller efter
forvarmning?

e Muligt at
e Tilberedningstiden/temperaturen er ikke tilstraekkelig.
e Der er for meget fyld pd pizzabunden.
e Forvarmningstiden er for kort.
e Laget blev ikke sat tilbage i deren under og efter forvarmning/madlavning.
e Pizzaen er ikke placeret midt pd stenen.

e Juster tid/temperatur efter behov, og placer pizzaen i enheden igen i nogle
sekunder.

® Under bagning kan du tage pizzaen ud, dreje den og forsigtigt seette den tilbage
ienheden.

e Vi anbefaler, at du overvdger enheden og opholder dig i neerheden, da maden
hurtigt kan blive overbagt og i veerste fald anteende.

For frossen pizza: Den kan leegges direkte i ovnen, ingen forvarmning er ngdvendig.

For andre typer pizza: Skal leegges i ovnen efter forvarmning, eller i henhold til
opskriftens anvisninger.
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Apparatet
virker ikke eller
bliver ikke
varmt.

Apparatet
afgiver mork
reg, ndr det er
teendt.

Damp, der
kommer ud af
ovndegren

Sikkerhedsafb
ryderen eller

jordfejlsafbryd
eren er udlgst

Dette er normalt. Deren er ventileret for at frigive damp, der dannes fra mad med hgjt
vandindhold.

Kontroller, at stramledningen er tilsluttet, at strammen er teendt, og at
stikkontakten fungerer (prev apparatet i en anden stikkontakt).

Varmeelementets funktion pavirkes af omgivelsestemperaturen. Hvis
omgivelsestemperaturen overstiger den indstillede temperatur pa drejeknappen,
vil varmeelementet ikke fungere, for omgivelsestemperaturen falder under den
indstillede veerdi.

Hvis den aktuelle temperatur er hgjere eller lavere end den indstillede temperatur
pd drejeknappen, er dette normalt pd grund af milje- eller tolerancespgrgsmadl.
Dette pavirker ikke bagningen af pizzaen veesentligt.

Apparatet er overophedet efter leengere tids brug. Hvis apparatet overophedes, vi
det automatisk slukke for varmesystemet af sikkerhedshensyn. Stop med at bruge
apparatet, og kontakt en autoriseret serviceagent.

Maden rerer ved varmeelementet. Sluk for apparatet, og placer maden, sa den
ikke rorer varmeelementet.

Maden rgrer ikke ved varmeelementet, men processen skal afbrydes
ojeblikkeligt, og enheden skal kgle af. Genopvarm ikke maden.

Dette apparat traekker hegj strem under brug. Hvis det anvendes samtidig med
andre kokkenapparater pd samme stremkrets, kan det udlese
sikkerhedsafbryderen eller jordfejlsafbryderen med indbygget
overbelastningsbeskyttelse.

Kontroller, at andre apparater ikke kgrer samtidigt (f.eks. elkedler, bredristere,
mikrobglgeovne), og isoler dem fra den samme strgmkrets. Betjen derefter
apparatet separat for at bekraefte, at sikkerhedsafbryderen ikke lseengere
udlgses.
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	VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER
	Læs alle instruktioner, før du bruger enheden og dens tilbehør.
	Denne apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og viden, hvis de får tilsyn eller instruktion i sikker brug af apparatet og forstår de risici, der er forbundet med det.
	Kontroller indholdet for at sikre, at du har alle de dele, der er nødvendige for at bruge enheden korrekt og sikkert.
	BRUG IKKE en forlængerledning. Et kort strømforsyningskabel anvendes for at reducere risikoen for, at børn tager fat i kablet eller bliver indviklet i det, og for at mindske risikoen for, at folk snubler over et længere kabel. Apparaterne er heller ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.
	BRUG ALDRIG stikkontakten under bordpladen. Hold apparatet og dets ledning uden for børns rækkevidde. Lad ikke børn bruge apparatet. Nøje opsyn er nødvendigt, når apparatet anvendes i nærheden af børn
	LAD IKKE ledningen hænge ud over kanter på borde eller bordplader eller røre ved varme overflader, inklusive komfurer og andre varmeenheder.
	LAD ALDRIG enheden stå uden opsyn under brug.
	Ved højtemperatur-programmer må bagepapir ALDRIG placeres på tilbehør. Dette kan forårsage  brand.
	For at beskytte mod elektrisk stød, må ledning, stik eller apparathus ikke nedsænkes i vand eller anden væske.
	Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller stik, under funktionsfejl, eller hvis det er  tabt eller på anden måde beskadiget. Sådanne tilfælde medfører fare. Kontakt kundeservice  via e-mail.
	DÆK IKKE luftindtag eller -udtag, mens enheden er i brug. Dette kan beskadige enheden eller få den til at overophede.
	INDSÆT IKKE genstande i ventilationsåbningerne, og blokér dem ikke.
	Placer ikke genstande oven på overfladen, mens enheden er i brug, undtagen autoriseret anbefalet tilbehør.
	Sørg for, at alt tilbehør er rent og tørt, inden det placeres i enheden.
	Apparatet er kun beregnet til brug på bordplade.
	Placer ikke enheden nær kanten af bordpladen. Sørg for, at overfladen er jævn, ren og tør.
	OPBEVAR IKKE materialer i enheden, undtagen det medfølgende tilbehør, når den ikke er i brug.
	Dette apparat er til husholdningsbrug både indendørs og udendørs. Det er ikke til kommercielt eller  industrielt brug.
	BRUG IKKE tilbehør eller ekstraudstyr, der ikke anbefales eller sælges til apparatet.
	Når enheden bruges, skal der være tilstrækkelig plads over og på alle sider for luftcirkulation. Når enheden er i drift, skal bagsiden placeres mod en væg, men ikke for tæt på.
	Panetti


	Under brug kan der opstå brand, hvis enheden dækkes til eller kommer i kontakt med brandfarligt materiale, inklusive gardiner, draperier eller lignende.
	Undgå at ridse dørens overflade eller beskadige kanterne.
	SPRØJT IKKE nogen form for aerosol eller smagsstoffer ind i enheden under madlavning.
	Vær forsigtig, når du indsætter eller fjerner genstande fra enheden, især når den er varm.
	LAD IKKE maden komme i kontakt med varmeelementerne. For store mængder mad kan medføre personskade, materiel skade eller påvirke enhedens sikre brug.
	Læg ikke følgende materialer i enheden: papir, karton, plastik, stegeposer  eller lignende.
	Ekstrem forsigtighed skal udvises, når der anvendes beholdere fremstillet af andre materialer end metal eller glas.
	Forsigtig: Overfladetemperaturen kan være høj, når apparatet er i brug. For at undgå forbrændinger eller personskade skal du ALTID bruge beskyttende grydelapper eller isolerede handsker og anvende tilgængelige håndtag, drejeknapper osv.
	Spildt mad kan forårsage alvorlige forbrændinger. Ekstrem forsigtighed skal udvises, når enheden indeholder varm mad. Forkert brug kan medføre personskade.
	Træk stikket ud af stikkontakten, når enheden ikke er i brug. For at trække stikket ud, tag fat i selve stikket og træk det ud af kontakten. Træk ALDRIG i ledningen for at tage stikket ud.
	Lad enheden køle helt af, før den rengøres, flyttes eller opbevares. Se rengøringsafsnittet for regelmæssig vedligeholdelse af enheden.
	Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn.
	BRUG IKKE metal-skrubbesvampe. Stykker kan løsne sig og komme i kontakt med elektriske dele, hvilket udgør risiko for elektrisk stød.
	BRUG IKKE enheden som varmekilde eller til tørring.
	Panetti
	FØR FØRSTE BRUG
	Fjern og kassér alt emballagemateriale, reklamelabels og tape fra enheden.  Fjern alt tilbehør fra pakken og læs denne manual grundigt. Vær særligt opmærksom på brugsanvisninger, advarsler og vigtige sikkerhedsanvisninger for at undgå personskade eller materiel skade.  Rengør ALDRIG hovedenheden eller pizzasten i opvaskemaskinen.  Vi anbefaler at placere pizzastenen i enheden og køre den ved maksimal temperatur i 20 minutter, inden bagning påbegyndes. Dette fjerner eventuelle emballagerester og lugtspor, hvilket sikrer sikker brug uden at påvirke enhedens ydeevne. Ved første brug kan der forekomme nogle lugte og hvid røg (ikke mørk røg). Dette er normalt, da varmeelementet er belagt med beskyttelseslak. Med tiden og brug vil denne tilstand aftage og forsvinde. Sørg for, at området, hvor enheden bruges, er godt ventileret.

	LÆR MERE OM DETTE PRODUKT
	Del
	Beskrivelse
	Produkt enhed
	Stenplacering  (placér stenen jævnt på risten)
	Aftageligt låg (1 stk.)  Bevar altid låget i døren:
	* Hold enhedens indre rent efter brug.  * Bevar enhedens indvendige temperatur under eller efter forvarmning / madlavning.
	Panetti
	Pizzastenbakke (1 stk.)  Placér altid stenen jævnt på “Stenristen”.
	* Stenen er skrøbelig og kan gå i stykker, hvis den stødes til eller tabes. * Stenen er meget varm under brug og forbliver varm i lang tid. Lad enheden køle af, før den flyttes, rengøres eller opbevares. * KØL IKKE stenen med vand, når den er varm. Hvis stenen rengøres med vand, skal den tørres, før den bruges igen. * Opbevar pizzastenen et tørt eller varmt sted. * For at opnå de bedste resultater placeres pizzaen midt på stenen under bagning.
	Pizzaspade (1 stk.)  Gør det nemt at lægge pizza på stenen eller tage den af igen.

	** Billederne af tilbehøret ovenfor er kun vejledende, og det faktiske tilbehør kan variere.

	LÆR MERE OM BETJENINGSPANELET
	** Oplysningerne på panelet er vejledende og kan variere i forhold til      det faktiske produkt.
	Panetti

	Tips: Fødevarer på pizzaens overflade anbefales: ost / tyndtskåret skinke / lidt grøntsager.
	Hvis pizzaen indeholder store friske grøntsager, kød eller skaldyr, anbefales det at vælge “New York pizza”, da de kræver længere tilberedningstid. Hvis pizzaen indeholder store frosne grøntsager, kød eller skaldyr, anbefales det at vælge “FROSSET pizza” programmet, da de kræver endnu længere tilberedningstid. For frisk pizza, for at opnå bedre bobler og sprødhed, reducer tykkelsen på dejkuglen ved at strække den (ikke rulle den). For “Deep Dish pizza”, vær opmærksom på, at den hæver under bagning, så pizzaen ikke rører ved topvarmeren. OPSKRIFT PÅ DEJKUGLE til “TRÆBÅREN PIZZA”: Det anbefales at købe dejkuglen fra bageri eller supermarked. Hvis dette ikke er muligt, er nedenstående opskrift til en 10’’ pizza derhjemme.

	Ingrediens:
	Hvedemel til brød
	100g
	Sukker
	5g
	Salt
	1g
	Gær
	Mælk
	Smør
	1g
	63g
	5g
	1. 2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	Efter grundig blanding af ingredienserne, dæk med plastfolie i 1 time. Tilsæt lidt mel til den færdiggjorte blanding og form den til en kugle. Smør lidt olie på overfladen af dejkuglen, og dæk den igen med plastfolie.
	Placer dejkuglen i køleskabet i mindst 6 timer.
	Før brug, tag dejkuglen ud og optø den i mindst 1 time.   Forbered kun pizzaen, når forvarmningen næsten er færdig. Det er lettere at flytte pizzaen fra bordet til enheden.
	Drys lidt mel på bordet, og brug hænderne til at reducere tykkelsen på dejkuglen ved at strække den for at forme pizzabunden.
	Når pizzabunden er færdig, tilsæt lidt mel på overfladen af pizzaspaden (DET ER IKKE TILLADT AT BRUGE OLIE i stedet for mel) – dette gør det nemmere at flytte pizzaen over på stenen – og læg derefter bunden på spaden.
	Tilsæt dine foretrukne ingredienser på pizzaen, såsom ost, skinke, sauce osv. For at opnå en tynd/sprød kant med bobler, lad ca. 3 cm af kanten være fri for sauce eller fyld. Når pizzaen er klar, bevæg forsigtigt spaden frem og tilbage for at sikre, at pizzaen kan glide nemt.
	Skub ikke pizzaen horisontalt ind i ovnen ved døren. Indsæt 4/5 af spaden i ovnens indre (pizzaen bør være midt på stenen), vip spaden let, og bevæg den forsigtigt frem og tilbage for at placere pizzaen på stenen.
	Panetti
	Flyt pizzaen hurtigt ind i enheden, så den ikke hænger fast på pizzaspaden. Placer altid pizzaen midt på stenen, og luk låget hurtigt igen. Dette påvirker bagningen.


	BRUG AF FUNKTIONERNE
	MEGET VIGTIG BEMÆRKNING:
	På grund af de ekstremt høje temperaturer, der opnås, skal enheden placeres i et godt ventileret område, da den vil afgive røg under madlavning. LAD ALDRIG bagepapir ligge oven på tilbehør, da dette kan forårsage brand.  Vi anbefaler, at du overvåger enheden og opholder dig i nærheden, da maden hurtigt kan blive overbagt og i værste fald antænde. VIGTIGT: I tilfælde af kraftig røg, brændt mad eller skarp smag.
	Tilbehøret skal rengøres, så der ikke er rester af mad eller olie fra sidste brug.
	Brug olier med højt røgpunkt—som rapsolie, avocado-, vegetabilske eller druekerneolie—instead for olivenolie.
	Trin 1: Tænd for strømmen
	Placer stenen på “Stenristen” uden mad.  Efter tilslutning af strøm, tryk én gang på TÆND/SLUK-knappen (F) for at aktivere kontrolpanelets display.  Produktet er nu klar til brug, men pizzaen må ALDRIG placeres i ovnen på dette tidspunkt.

	Trin 2: Vælg program og indstil temperaturen
	Berør panelet “FORINDSTILLEDE FUNKTIONSPROGRAMMER” (A) for at vælge det ønskede program.  Drej “TEMPERATURDREJEKNAPPEN” (B/C) for at justere temperaturindstillingen, hvis det ønskes.

	Trin 3: Forvarm
	Varmeelementet tænder ikke automatisk, før du trykker på startknappen (E). Displayet på varmeapparatet (B/C) viser den forudindstillede temperatur. Dette er et automatisk hjælpeprogram (se “DISPLAYET”). Læg hurtigt dækslet på plads igen, og behold altid dækslet på døren. Dette hjælper stenen med at blive varm hurtigere, holde varmen længere og jævnt. Det påvirker tilberedningsresultatet.
	Panetti



	Trin 4: Forbered den rå pizza
	Se afsnittet “OPSKRIFT PÅ DEJKUGLE”.  Forbered kun din rå pizza, når ikonet “KLAR” vises.

	Trin 5: Indstil tiden og placer pizzaen i enheden
	Drej “TIMERDREJEKNAPPEN” (D) for at indstille den ønskede tilberedningstid.  Placer pizzaen midt på stenen, da dette påvirker bagningsresultatet.  Tryk på “KNAPPEN TIL STENROTATION” (F) for at starte stenrotationen. Luk låget hurtigt tilbage, og behold altid låget i døren. Dette hjælper med at holde den indvendige temperatur stabil og jævn, hvilket påvirker bagningsresultatet. Tryk på “START-KNAPPEN” (E) for at starte nedtællingen af tiden. (Bemærk: Denne timer er kun til aflæsning. Når tiden er udløbet, fortsætter enheden stadig med at arbejde.) Vi anbefaler, at du overvåger enheden og opholder dig i nærheden, da maden hurtigt kan blive overbagt og i værste fald antænde.

	Trin 6: Madlavningen er færdig
	Når den bagte pizza er som ønsket, tag pizzaen hurtigt ud.  Bevar altid låget tilbage i døren. Lad den rygende varme pizza køle lidt, før den skæres i stykker. Hvis du vil bage flere pizzaer, gentag trin 1 til 5.

	Trin 7: Afslutning
	Hold “TÆND/SLUK”-knappen (F) nede i 3 sekunder for at slukke. Træk strømledningen ud af stikkontakten. Opbevar låget tilbage i døren.
	Panetti

	DAGLIG RENGØRING
	Enheden bør rengøres efter hver brug.  LAD ALDRIG hovedenheden eller tilbehør gå i opvaskemaskinen. Al rengøring og vedligeholdelse skal udføres, når enheden er afkølet, og strømstikket er trukket ud af stikkontakten.
	Fjern alt tilbehør fra enheden. Rengør hovedenheden og kontrolpanelet med en let fugtig klud. For “Pizzasten”, KØL IKKE stenen med vand, når den er varm. Hvis stenen rengøres med vand, skal den tørres, inden den bruges igen. Opbevar pizzastenen et tørt eller varmt sted.

	FEJLFINDINGSVEJLEDNING
	Problem
	Mulig årsag og løsning
	Muligt at
	Pizzaen er ikke færdigbagt eller bliver ikke bagt jævnt.
	Skal jeg lægge pizzaen i før eller efter forvarmning?
	Tilberedningstiden/temperaturen er ikke tilstrækkelig.  Der er for meget fyld på pizzabunden.  Forvarmningstiden er for kort.  Låget blev ikke sat tilbage i døren under og efter forvarmning/madlavning. Pizzaen er ikke placeret midt på stenen.
	Juster tid/temperatur efter behov, og placer pizzaen i enheden igen i nogle sekunder.  Under bagning kan du tage pizzaen ud, dreje den og forsigtigt sætte den tilbage ienheden. Vi anbefaler, at du overvåger enheden og opholder dig i nærheden, da maden hurtigt kan blive overbagt og i værste fald antænde.
	For frossen pizza: Den kan lægges direkte i ovnen, ingen forvarmning er nødvendig. For andre typer pizza: Skal lægges i ovnen efter forvarmning, eller i henhold til opskriftens anvisninger.
	Panetti


	Apparatet virker ikke eller bliver ikke varmt.
	Kontroller, at strømledningen er tilsluttet, at strømmen er tændt, og at stikkontakten fungerer (prøv apparatet i en anden stikkontakt). Varmeelementets funktion påvirkes af omgivelsestemperaturen. Hvis omgivelsestemperaturen overstiger den indstillede temperatur på drejeknappen, vil varmeelementet ikke fungere, før omgivelsestemperaturen falder under den indstillede værdi. Hvis den aktuelle temperatur er højere eller lavere end den indstillede temperatur på drejeknappen, er dette normalt på grund af miljø- eller tolerancespørgsmål. Dette påvirker ikke bagningen af pizzaen væsentligt. Apparatet er overophedet efter længere tids brug. Hvis apparatet overophedes, vil det automatisk slukke for varmesystemet af sikkerhedshensyn. Stop med at bruge apparatet, og kontakt en autoriseret serviceagent.
	Apparatet afgiver mørk røg, når det er tændt.
	Maden rører ved varmeelementet. Sluk for apparatet, og placer maden, så den ikke rører varmeelementet. Maden rører ikke ved varmeelementet, men processen skal afbrydes øjeblikkeligt, og enheden skal køle af. Genopvarm ikke maden.
	Damp, der kommer ud af ovndøren
	Dette er normalt. Døren er ventileret for at frigive damp, der dannes fra mad med højt vandindhold.
	Sikkerhedsafbryderen eller jordfejlsafbryderen er udløst
	Dette apparat trækker høj strøm under brug. Hvis det anvendes samtidig med andre køkkenapparater på samme strømkrets, kan det udløse sikkerhedsafbryderen eller jordfejlsafbryderen med indbygget overbelastningsbeskyttelse.  Kontroller, at andre apparater ikke kører samtidigt (f.eks. elkedler, brødristere, mikrobølgeovne), og isoler dem fra den samme strømkrets. Betjen derefter apparatet separat for at bekræfte, at sikkerhedsafbryderen ikke længere udløses.
	Panetti
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